
 

      SAMEDI SOIR - 14 FEVRIER 2026      

Coupe de Champagne & Mise en bouche 

Étreinte marine à l’avocat  

(Avocat, chair de crabe et crevettes roses)  

Ou Baiser gourmand du Sud-Ouest  

(Foie gras maison et confiture de figue) 

  

Royale tentation aux amandes  

(Dorade royale au beurre d’amande et garniture surprise) 

Ou Cœur de canard, douceur dauphinoise  

(Magret de canard et gratin dauphinois maison) 

 

ou 

  

Profiteroles et sa glace Framboise 

Ou Nougat Glacé de Cupidon et son coulis de fruit rouge 

  

DESSERT 

Prix : 49€ 

MENU SPECIAL 
SAINT – VALENTIN 

Pour 1 personne 

PLAT PRINCIPAL 

ENTREE 


